
Varietà: Croatina, Barbera, Pinot Nero
Forma di allevamento: guyot
Densità di impianto: circa 5000 ceppi ad ettaro
Raccolta: Manuale in cassette da 15 kg 
Produzione: circa 80 q.li ad ettaro
Affinamento: Lungo affinamento in barrique francesi a media tostatura
Gradazione alcolica: 14,5% vol
Colore: Rosso carminio carico
Sentori: Ciliegia, mora, viola, nota balsamica, pepe nero, scorza d’arancia
Temperatura di servizio: compresa tra 14-16°C.
Abbinamenti: Carni rosse e formaggi a media stagionatura

Variety: Croatina, Barbera, Pinot Nero
Training system: Guyot
Yield per hectare: 5,000 vines per hectare
Harvest: Manual in 15 kg crates 
Production: about 80 q.li per hectare
Aging: Long aging in medium toasted french oak barrel
Alcohol content: 14,5% vol
Colour: deep ruby red
Hints: cherry, blackberry, violet, balsamic note, black pepper, orange peel
Serving temperature: between 14-16oC.
Serving suggestions: red meat and medium aged cheeses
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